
BE I  F REDER ICK ’ S 
L I EBEN  W IR  E I N E 

PARTY .

DER PERFEKTE ORT FÜR 
UNVERGESSLICHE GRUPPENFEIERN, 

FIRMENVERANSTALTUNGEN, 
GEBURTSTAGSFEIERN UND VIELES 

MEHR. 

UNSERE KÖSTLICHEN GERICHTE 
SIND ZUM TEILEN UND GENIESSEN 

GEDACHT. 

BITTE WÄHLEN SIE EIN MENÜ FÜR 
IHRE GRUPPE. FÜR GRUPPEN AB 15 

PERSONEN.

8 9
P R O  P E R S O N

9 5
P R O  P E R S O N

1 1 0
P R O  P E R S O N

F RËDËR Ï Ç K ’ S

M A N A G E D  B Y  R H C 

  Vegetarisch   Vegan. Wenn Sie 
Informationen über Zutaten benötigen, 
die Al lergien oder Unverträgl ichkeiten 

auslösen können, sprechen Sie bitte mit 
Ihrem Kellner, bevor Sie bestel len. Da in 
unserer Küche Allergene vorhanden sind, 

können wir  nicht garantieren, dass die 
Gerichte zu 100 % al lergenfrei  s ind.  Al le 

Preise s ind inklusive Mehrwertsteuer.

VORSPE I SE 
JAKOBSMUSCHEL CRUDO

leche de t igre |  avocado eis  |  pfirsich-kaviar 
pink grapefruit

CEVICHE 
thunfisch |  fermentierte walnuss |  orange 

zwiebel|  chili  |  wakame

RINDERTARTAR
handgeschnittenes rindertartar

haselnuss

TRÜFFEL FETA  
süss-  sauer gebratene pilze |  cranberry

HAUPTGANG
CHÂTEAUBRIAND
sauce béarnaise

TRÜFFEL PASTA  
weisser trüffelrahm |  trüffel

kirschtomate

LAMMKARREE
zweierlei  pastinake |  vanille |  rosenkohl

KNOBLAUCH GARNELEN
ingwer |  orange |  peperoni |  koriander

SCHWEINBAUCH
wok sauce |  apfel-chili  chutney

MINI PULPO
gurke |  gin |  z itrone |  sarlicornia

kartoffel |  a ioli  espuma

DE S SERT S 
VEGANE SCHOKOLADENTARTE 

schokoladentarte von der valrhona 
schokolade |  beeren |  apfelsorbet 

 
CROQUE EN BOUCHE

windbeutel mit  amarena kirsche 
vanille |  nuss nougat crème

und mit rum flambiert  

PRALINEN   
valrhona trüffelpralinen |  z itrone

 tanariva caramel |  guanaja |  rum kokos

VORSPE I SE 
TRÜFFEL FETA 

pilze |  grünkohl |  preiselbeere |  marone 

RINDERTATAR
handgeschnittenes rindertartar 

haselnuss

BURRATA 
marinierter chicorée |  buttermilch 

blutorange |  kräuteröl

HAUPTGANG
BBQ-LACHS

mariniertes lachsfilet
junger sauerampfer |  topinambur

apfel-praline

RISOTTO   
waldpilze |  pecorino |  honig |  kandierte 

walnuss |  z iegenkäse|  preiselbeeren 

TRÜFFEL PASTA  
weisser trüffelrahm |  trüffel

kirschtomate

ENTRECÔTE
café de paris  butter

kartoffel püree |  wilder brokkoli
gebratene pilze

DE S SERT S 
VEGANE SCHOKOLADENTARTE 

schokoladentarte von der valrhona 
schokolade |  beeren |  apfelsorbet 

CROQUE EN BOUCHE
windbeutel mit  amarena kirsche 

vanille |  nuss nougat crème
und mit rum flambiert   

PRALINEN   
valrhona trüffelpralinen |  z itrone

 tanariva caramel |  guanaja |  rum kokos

VORSPE I SE  
ENOKI KOREANISCHE ART    

k imchi  |  koriander |  junger lauch 

CAESAR SALAT
römersalat |  croûtons |  sardellen 

parmesan 

RINDERTATAR
handgeschnittenes rindertartar 

haselnuss

HAUPTGANG 
ENTE À L’ORANGE 2.0

pulled duck und rosa brust 
orangen-chutney |  preiselbeeren 

RISOTTO  
waldpilze |  pecorino |  honig |  kandierte 

walnuss |  z iegenkäse|  preiselbeeren 

KNOBLAUCH GARNELEN
ingwer |  orange |  peperoni |  koriander

LAMMKARREE 
zweierlei  pastinake |  vanille |  rosenkohl

DE S SERT S 
NUSS

schokoladen-nuss mousse |  ganache
geröstete haselnuss

 
VEGANE SCHOKOLADENTARTE 

schokoladentarte von der valrhona 
schokolade |  beeren |  apfelsorbet 

 
PRALINEN  

valrhona trüffelpralinen |  z itrone
 tanariva caramel |  guanaja |  rum kokos

FOLGEN SIE UNSERER 
GESCHICHTE

@fredericksberlin 


