
 

M A N A G E D  B Y  R H C     Vegetarian   Vegan

If  you require information about ingredients which may cause al lergy or intolerance, please speak to your server before you order. Al lergens are present in our kitchen so we cannot guarantee dishes are 100% al lergen free.  Al l  prices include VAT.

LAND

RACK OF LAMB 36
New Zealand 

pea purÉe -  meadow crust herbs

BEEF FILLET 58 
300g

New Zealand
béarnaise sauce

ENTRECÔTE 54 
300g

 
New Zealand 

café de paris  butter

SPRING CHICKEN 24
Germany

kikok supreme fillet -  salted lemon
rosemary

SEA

BLACK COD 37
mussel beurre blanc -  peas

watercress -  radish

GARLIC PRAWNS 21
ginger -  orange -  chill i

coriander

BBQ SALMON 32
spicy nuts -  cucumber spaghetti

wasabi  mayonnaise

GARDEN

CAESAR SALAD 16
romaine lettuce -  croutons

anchovies -  parmesan
add fried chicken + 8

add prawns + 9

TRUFFLE PASTA 29 
paccheri  -  white truffle cream

cherry tomatoes -  fresh truffle

RISOTTO PRIMA VERA 22  or   
asapragus -  peas -  tomatoes -  mint

BEELITZ WHITE ASPARAGUS 24   
organic young potatoes 

hollandaise sauce or melted butter

S I DE S

BBQ CARROTS 6 
pine nuts -  coriander

TRUFFLE FRIES 11  

FRIES 6  or  
parmesan

chilli

MASHED POTATOES 
classic 6 
truffle 8 

BEELITZ WHITE ASPARAGUS 9  
125g

 
hollandaise sauce

BEELITZ ASPARAGUS SALAD 14 
strawberries -  basil

SAUCE S  
ALL SAUCES 3.5  
BÉARNAISE  

HOLLANDAISE   
TRUFFLE   

  

DE S SERT S

VEGAN CHOCOLATE TART 16   
valrhona chocolate -  berries

rhubarb sorbet

THE STRAWBERRY 16   
strawberry & yoghurt mousse

strawberry salad -  basil  ice cream
popcorn yoghurt

ECLAIR TRILOGY 14 
vanilla -  lemon -  raspberry

SEASONAL ICE CREAM 
& SORBET   
3.5 PER SCOOP

BREAD & BUTTER 6    
sourdough bread -  herb oil 

whipped butter

BURRATA 18 
semi-dried date tomatoes 

black olive soil

TRUFFLE ARANCINI 18
baked risotto -  truffle

king oyster mushrooms  

BEEF TARTARE 21
hand cut new zealand beef  tartare

hazelnuts -  bread crisps

POACHED EGG 18
white and green asparagus salad 

from beelitz -  belper knolle  

MISO AVOCADO SALAD 14  
young spinach -  avocado -  crispy leek

miso dressing

B E  A  P A R T  O F  O U R  S T O R Y .  T A G  U S  @ F R E D E R I C K S B E R L I NB E  A  P A R T  O F  O U R  S T O R Y .  T A G  U S  @ F R E D E R I C K S B E R L I N

FOR  YOU  OR  TO  SHARE

SMALL  PLATE S

THE BEST WAY

TO 
BEHAVE

IS TO

MISBEHAVE
-MAE  

WEST

F A N C Y  A 
C O C K T A I L ?

ASK YOUR SERVER TO VIEW THE COCKTAIL MENU

N I BBLE S

SPICY EDAMAME 14  
steamed edamame -  chill i  –  garlic

sea salt

TRUFFLE ARANCINI 18  
baked risotto -  truffle
king oyster mushrooms

POACHED EGG 18  
white and green asparagus salad 

from beelitz -  belper knolle

250g

 



 

 

M A N A G E D  B Y  R H C     Vegetarisch    Vegan

Wenn Sie Informationen zu Inhaltsstoffen benötigen, die Al lergien oder Unverträgl ichkeiten auslösen können, wenden Sie s ich bitte vor der Bestel lung an Ihren Kel lner. Da in unserer Küche Allergene vorhanden sind, 
können wir  nicht garantieren, dass die Gerichte zu 100 % frei  von Allergenen sind. Al le Preisangaben inkl . MwSt.

B E  A  P A R T  O F  O U R  S T O R Y .  T A G  U S  @ F R E D E R I C K S B E R L I NB E  A  P A R T  O F  O U R  S T O R Y .  T A G  U S  @ F R E D E R I C K S B E R L I N

FÜR  D ICH  ODER  ZUM  T E I L EN

KLE I N E  T ELLER

THE BEST WAY

TO 
BEHAVE

IS TO

MISBEHAVE
-MAE  

WEST

KNABBERE I EN

SPICY EDAMAME 14  
gedämpfte edamame -  chil i  -  

knoblauch -  meersalz 

L U S T  A U F 
E I N E N  D R I N K ?
FRAG UNS GERNE NACH DER COCKTAILKARTE

LAND

LAMMKARREE 36
Neuseeland 

erbsenpüree -  wiesenkräuter kruste

RINDERFILET 58 
300g

Neuseeland 
sauce béarnaise

ENTRECÔTE 54 
300g

 
Neuseeland

café de paris  butter

SPRING CHICKEN 24
Deutschland

kikok supreme filet -  salzzitrone
rosmarin

SEE

BLACK COD 37
miesmuschel beurre blanc -  erbsen

brunnenkresse -  radieschen

KNOBLAUCH GARNELEN 21
ingwer -  orange -  peperoni

koriander

BBQ LACHS 32
scharfe nüsse -  gurken spaghetti

wasabi  mayonnaise

GARTEN

CAESAR SALAT 16
römer salat -  croûtons 

sardellen -  parmesan
mit fried chicken + 8

mit garnelen + 9

TRÜFFEL PASTA 29
paccheri  -  weisser trüffelrahm

kirschtomaten -  frischer trüffel

RISOTTO PRIMA VERA 22  oder   
spargel -  erbsen -  tomate -  minze

BEELITZER SPARGEL 24  
250g

naturbelassene neue kartoffeln
hollandaise oder zerlassene butter  

BE I LAGEN

BBQ MÖHREN 6 
pinienkerne -  koriander

TRÜFFEL POMMES 11  

POMMES 6  oder  
parmesan

chili

KARTOFFELPÜREE 
natur 6 

trÜFFEL 8  

BEELITZER SPARGEL 9  
125g

 
sauce hollandaise

BEELITZER SPARGEL SALAT 14 
erdbeere -  basil ikum

SAUCEN  
ALLE SAUCEN 3.5  

BÉARNAISE  
HOLLANDAISE   

TRÜFFLE   
  

DE S SERT

VEGANE SCHOKOLADENTARTE 16  
valrhona schokolade -  beeren

rhabarber sorbet

DIE ERDBEERE 16  
erdbeer und joghurt mousse 
erdbeersalat -  basil ikum eis

popkorn joghurt

ECLAIR TRILOGIE 14 
vanille -  z itrone -  himbeere

SAISONALES EIS UND 
SORBET   
3.5 JE KUGEL

BROT UND BUTTER 6  
sauerteigbrot -  aufgeschlagene butter

krÄuterÖl 

BURRATA 18 
halbgetrocknete dattel-tomaten

olivenerde

TRÜFFEL ARANCINI 18
gebackenes risotto -  trüffel

kräuterseitl inge  

RINDERTARTAR 21
handgeschnittenes tartar vom

neuseeland rind -  haselnüsse -  brotchips

POCHIERTES EI  18
beelitzer spargelsalat vom weissem und 

grünem -  spargel -  belper knolle  

MISO AVOCADO SALAT 14  
junger spinat -  avocado -  knuspriger lauch

miso dressing

POCHIERTES EI  18  
beelitzer spargelsalat vom 

weissem und grünem -  spargel - 
belper knolle

TRÜFFEL ARANCINI 18  
gebackenes risotto -  trüffel

kräuterseitl inge


