BEI FREDERICK’S
LIEBEN WIR EINE
PARTY.

DER PERFEKTE ORT FUR
UNVERGESSLICHE GRUPPENFEIERN,
FIRMENVERANSTALTUNGEN,
GEBURTSTAGSFEIERN UND VIELES
MEHR.

UNSERE KOSTLICHEN GERICHTE
SIND ZUM TEILEN UND GENIESSEN
GEDACHT.

BITTE WAHLEN SIE EIN MENU FUR
IHRE GRUPPE. FUR GRUPPEN AB 15
PERSONEN.

BROT & BUTTER -
PRO PORTION EUR 4,50

[ f)
FOLGEN SIE UNSERER
GESCHICHTE

@FREDERICKSBERLIN

MANAGED BY

¥ Vegetarisch ¥ Vegan. Wenn Sie
Informationen Uber Zutaten benétigen,
die Allergien oder Unvertraglichkeiten
auslésen kénnen, sprechen Sie bitte mit
lhrem Kellner, bevor Sie bestellen. Da in
unserer Kiiche Allergene vorhanden sind,
kénnen wir nicht garantieren, dass die
Gerichte zu 100 % allergenfrei sind. Alle
Preise sind inklusive Mehrwertsteuer.

VORSPEISEN

THUNFISCH CEVICHE
AVOCADO-CREME, EINGELEGTE ROTE
ZWIEBEL, LECHE DE TIGRE, CASHEWKERNE

CEASAR SALAT
ROMERSALAT, CROUTONS, PARMESAN
CONFIERTE CHERRY TOMATEN

DRY AGED RINDERTARTAR
HANDGESCHNITTENES TATAR VOM RICO
SCHLEGEL RINDERFILET SENF-KAVIAR, EIGELB,
HASELNUSSKROKANT, POMMES FRITES

HAUPTGANGE

COQUILLETTES V
MAKKARONI, PERIGORD TRUFFELSAUCE

PLANTED STEAK VE
FERMENTIERTE FASERN VON WEIZENKEIMLINGEN
UND ROTE BEETE AROMATISIERT IN VEGANER BUTTER
UND THYMIAN

WALISISCHES LAMMKARREE
WILDKRAUTERKRUSTE, GEBRATENE GRUNE BOHNEN
SPECK UND ZWIEBEL

BEILAGEN

GEBRATENE BOHNEN V
GLACIERTER KURBIS MIT PINIENKERNEN V

SAUTIERTE WALDPILZE | WALD- UND
WIESENKRAUTER VE
KARTOFFELPUREE V

POMMES FRITES V

DESSERTS

OPERA V
MANDELBISKUIT MIT CAFE | BUTTERCREME |
DUNKLER VALRHONA | GANACHE

FREDERICK’'S CHEESECAKE V
VANILLE- YUZU- WEISSE SCHOKOLADE

KASTANIEN PARFAIT V
MOUSSE AUS WEISSER SCHOKOLADE UND KASTANIE
IM BAUMKUCHENMANTEL KARMELISIERTEN MARONEN
UND PREISELBEEREN

VARIATION VON EIS UND SORBET V, VE
SAISONALES ANGEBOT

VORSPEISEN

KURBISSALAT VE
HOKKAIDO KURBIS [GRUNKOHL | KNUSPRIGER
LAUCH | PFLAUMEN | MISO DRESSING

THUNFISCH CEVICHE
AVOCADO-CREME, EINGELEGTE ROTE
ZWIEBEL, LECHE DE TIGRE, CASHEWKERNE

DRY AGED RINDERTARTAR
HANDGESCHNITTENES TATAR VOM RICO
SCHLEGEL RINDERFILET SENF-KAVIAR, EIGELB,
HASELNUSSKROKANT, POMMES FRITES

HAUPTGANGE

COQUILLETTES V
MAKKARONI, PERIGORD TRUFFELSAUCE

GEFLAMMTER FAROER LACHS
GEFLAMMTES LACHSFILET MIT HERBSTAROMEN
WEINGELEE | HASELNUSS BRIOCHE | FLOWER SPROUTS

24 STUNDEN GESCHMORTE KALBSBACKE
CONFIT VOM SELLERIE | GERAUCHERTES APFELPUREE

BEILAGEN

GEBRATENE BOHNEN V
GLACIERTER KURBIS MIT PINIENKERNEN V

SAUTIERTE WALDPILZE | WALD- UND
WIESENKRAUTER VE

KARTOFFELPUREE V
POMMES FRITES V

DESSERTS

OPERA V
MANDELBISKUIT MIT CAFE | BUTTERCREME | DUNKLER
VALRHONA | GANACHE

FREDERICK’'S CHEESECAKE V
VANILLE- YUZU- WEISSE SCHOKOLADE

KASTANIEN PARFAIT V
MOUSSE AUS WEISSER SCHOKOLADE UND KASTANIE
IM BAUMKUCHENMANTEL KARMELISIERTEN MARONEN
UND PREISELBEEREN

VARIATION VON EIS UND SORBET V, VE
SAISONALES ANGEBOT

VORSPEISEN

KURBISSALAT VE
HOKKAIDO KURBIS [GRUNKOHL | KNUSPRIGER
LAUCH | PFLAUMEN | MISO DRESSING

CHARCUTERIE BOARD
TIROLER BAUCHSPECK | HAVELLANDER KRUSTENSCHINKEN
KAMINWURZEN | SPREEWALDER GURKEN AUSWAHL
; CEASAR SALAT
ROMERSALAT, CROUTONS, PARMESAN
CONFIERTE CHERRY TOMATEN

DRY AGED RINDERTARTAR
HANDGESCHNITTENES TATAR VOM RICO SCHLEGEL RINDERFILET
SENF-KAVIAR, EIGELB, HASELNUSSKROKANT, POMMES FRITES

HAUPTGANGE

KURBIS RAVIOLI V
GLACIERTER HOKKAIDO KURBIS | SUSSKARTOFFEL | CRANBERRYS
| PINIENKERNE- SALBEI BUTTER
FAROER LACHS
GEFLAMMTES LACHSFILET MIT HERBSTAROMEN WEINGELEE
GESCHMORTER KURBIS | CURLY CALE | ORANGE | CASHEWKERNE

RINDERFILET RICO SCHLEGEL
220G DRY AGED RINDERFILET

GARNELEN
IN KNOBLAUCHBUTTER GEBRATENE GARNELEN| SAUCE ROUILLE

UND PARMESAN

BEILAGEN
GLACIERTER KURBIS MIT PINIENKERNEN V

SAUTIERTE WALDPILZE | WALD- UND
WIESENKRAUTER VE

KARTOFFEL-TRUFFEL PUREE V
TRUFFELPOMMES V
SAUCE BEARNAISE V

CHIMICHURRI V

DESSERTS

OPERA V
MANDELBISKUIT MIT CAFE | BUTTERCREME |
DUNKLER VALRHONA | GANACHE

FREDERICK’S CHEESECAKE V
VANILLE- YUZU- WEISSE SCHOKOLADE

KASTANIEN PARFAIT V
MOUSSE AUS WEISSER SCHOKOLADE UND KASTANIE IM
BAUMKUCHENMANTEL KARMELISIERTEN MARONEN UND
PREISELBEEREN

VARIATION VON EIS UND SORBET V, VE
SAISONALES ANGEBOT
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