
BE I  F REDER ICK ’ S 
L I EBEN  W IR  E I N E 

PARTY .

DER PERFEKTE ORT FÜR 
UNVERGESSLICHE GRUPPENFEIERN, 

FIRMENVERANSTALTUNGEN, 
GEBURTSTAGSFEIERN UND VIELES 

MEHR. 

UNSERE KÖSTLICHEN GERICHTE 
SIND ZUM TEILEN UND GENIESSEN 

GEDACHT. 

BITTE WÄHLEN SIE EIN MENÜ FÜR 
IHRE GRUPPE. FÜR GRUPPEN AB 15 

PERSONEN.

F R E D E R I C K ’ S

M A N A G E D  B Y  R H C 

  Vegetarisch   Vegan. Wenn Sie 
Informationen über Zutaten benötigen, 
die Al lergien oder Unverträgl ichkeiten 

auslösen können, sprechen Sie bitte mit 
Ihrem Kellner, bevor Sie bestel len. Da in 
unserer Küche Allergene vorhanden sind, 

können wir  nicht garantieren, dass die 
Gerichte zu 100 % al lergenfrei  s ind.  Al le 

Preise s ind inklusive Mehrwertsteuer.

FOLGEN SIE UNSERER 
GESCHICHTE

@fredericksberlin 

VORSPE I SEN

THUNFISCH CEVICHE
avocado-creme, eingelegte rote 

zwiebel, leche de tigre, cashewkerne

CEASAR SALAT 
römersalat, croûtons, parmesan

confierte cherry tomaten

DRY AGED RINDERTARTAR
handgeschnittenes tatar vom rico 

schlegel rinderfilet senf-kaviar, eigelb, 
haselnusskrokant, pommes frites

HAUPTGÄNGE

COQUILLETTES V
makkaroni, périgord trüffelsauce

PLANTED STEAK VE
fermentierte fasern von weizenkeimlingen 

und rote beete aromatisiert in veganer butter 
und thymian

WALISISCHES LAMMKARREE
wildkräuterkruste, gebratene grüne bohnen

speck und zwiebel

BE I LAGEN

GEBRATENE BOHNEN V

 GLACIERTER KÜRBIS MIT PINIENKERNEN V 

SAUTIERTE WALDPILZE |  WALD- UND 
WIESENKRÄUTER VE

KARTOFFELPÜREE V

POMMES FRITES V

DE S SERT S

OPERA V
mandelbiskuit mit café |  buttercrème | 

dunkler valrhona |  ganache
 

FREDERICK´S CHEESECAKE V
vanille-  yuzu- weisse schokolade

 
KASTANIEN PARFAIT V

mousse aus weisser schokolade und kastanie 
im baumkuchenmantel karmelisierten maronen 

und preiselbeeren
 

VARIATION VON EIS UND SORBET V, VE 
saisonales angebot

 

VORSPE I SEN

KÜRBISSALAT  VE
 hokkaido kürbis |grünkohl |  knuspriger 

lauch |  pflaumen |  miso dressing

THUNFISCH CEVICHE
avocado-creme, eingelegte rote 

zwiebel, leche de tigre, cashewkerne

DRY AGED RINDERTARTAR
handgeschnittenes tatar vom rico 

schlegel rinderfilet senf-kaviar, eigelb, 
haselnusskrokant, pommes frites

HAUPTGÄNGE

COQUILLETTES V
makkaroni, périgord trüffelsauce

GEFLÄMMTER FÄRÖER LACHS
geflämmtes lachsfilet mit herbstaromen 

weingelee |  haselnuss brioche |  flower sprouts

24 STUNDEN GESCHMORTE KALBSBACKE
confit vom sellerie |  geräuchertes apfelpüree

BE I LAGEN

GEBRATENE BOHNEN V

 GLACIERTER KÜRBIS MIT PINIENKERNEN V 

SAUTIERTE WALDPILZE |  WALD- UND 
WIESENKRÄUTER VE

KARTOFFELPÜREE V

POMMES FRITES V

DE S SERT S

OPERA V
mandelbiskuit mit café |  buttercrème |  dunkler 

valrhona |  ganache
 

FREDERICK´S CHEESECAKE V
vanille-  yuzu- weisse schokolade

 
KASTANIEN PARFAIT V

mousse aus weisser schokolade und kastanie 
im baumkuchenmantel karmelisierten maronen 

und preiselbeeren
 

VARIATION VON EIS UND SORBET V, VE 
saisonales angebot 

VORSPE I SEN
KÜRBISSALAT VE

hokkaido kürbis |grünkohl |  knuspriger 
lauch |  pflaumen |  miso dressing

CHARCUTERIE BOARD
tiroler bauchspeck |  havelländer krustenschinken 

kaminwurzen |  spreewälder gurken auswahl

CEASAR SALAT 
römersalat, croûtons, parmesan

confierte cherry tomaten

DRY AGED RINDERTARTAR
handgeschnittenes tatar vom rico schlegel rinderfilet 

senf-kaviar, eigelb, haselnusskrokant, pommes frites

HAUPTGÄNGE
KÜRBIS RAVIOLI V

glacierter hokkaido kürbis |  süsskartoffel |  cranberrys 
|  p inienkerne- salbei  butter

 
FÄRÖER LACHS

geflämmtes lachsfilet mit herbstaromen weingelee | 
geschmorter kürbis |  curly cale |  orange |  cashewkerne

 
RINDERFILET RICO SCHLEGEL

220g dry aged rinderfilet
 

GARNELEN  
in knoblauchbutter gebratene garnelen|  sauce rouille 

und parmesan

BE I LAGEN
GLACIERTER KÜRBIS MIT PINIENKERNEN V

SAUTIERTE WALDPILZE |  WALD- UND 
WIESENKRÄUTER VE

KARTOFFEL-TRÜFFEL PÜREE V

TRÜFFELPOMMES V

SAUCE BÉARNAISE V

CHIMICHURRI V

DE S SERT S
OPERA V

mandelbiskuit mit café |  buttercrème |  
dunkler valrhona |  ganache

 
FREDERICK´S CHEESECAKE V

vanille-  yuzu- weisse schokolade
 

KASTANIEN PARFAIT V
mousse aus weisser schokolade und kastanie im 
baumkuchenmantel karmelisierten maronen und 

preiselbeeren
 

VARIATION VON EIS UND SORBET V, VE 
saisonales angebot

8 9
P E R  P E R S O N

9 8
P E R  P E R S O N

1 12
P E R  P E R S O N

BROT & BUTTER -  
pro portion EUR 4,50


