
 

 

 

ZUM  T E I L EN
BROT & BUTTER 4.5 V

sylter sauerteigbrot 
aufgeschlagene nussbutter

OLIVEN 4 VE
eingelegte kalamata oliven

zitrone, knoblauch, rosmarin

NÜSSE 4 V
in honig geröstete cashewkerne  

meersalz, rauchmandel

ARANCINI 3 STK 6 V
gebackenes risotto, trüffel-creme

SASHIMI 16
live geräuchertes sashimi  vom färöer 

lachs, e ingelegte gurken, grüner apfel, 
schwarzer rettich

BURRATA 14 V
burrata mit soja/koji , marinierte inca 

tomaten, thai-basil ikum-pesto,
tomatenponzu-dressing,

halbgetrocknete tomaten

PFIFFERLINGSCRÈME SUPPE 12
mit tatar von flusskrebsen,
schnittlauch und croûtons

 auch als vegetarische option möglich

DRY AGED RINDERTATAR
80G/18 140G/32

handgeschnittenes tatar vom rico 
schlegel rinderfilet, senfkaviar, e igelb, 

haselnusskrokant, zur wahl pommes 
frites oder geröstetes brot

TATAKI 14 VE
tataki  von der wassermelone, 

angegossen mit darjeeling tee, öl von 
der brunnenkresse, p imentos und minze

THUNFISCH CEVICHE 16
kaktus-feigen- basil ikum emulsion, 

avocado crème, e ingelegte rote 
zwiebeln, cashewkerne

VORSPE I SEN

RINDERFILET RICO SCHLEGEL 54
220g dry aged rinderfilet mit  gebratenem wilden 

blumenkohl granola und parmesan
dazu eine sauce nach wahl

SEETEUFEL 32
gebratene seeteufel medaillons, wilder blumenkohl, 

grüner spargel, buchenpilze, teriyaki  sauce

ENTRECOTE RICO SCHLEGEL 47
300g dry aged entrecote mit einer sauce nach wahl,

blattsalat mit miso –  l imetten dressing

TRÜFFEL PASTA 16/26 V
tagliolini  in weissem trüffelrahm, gegrillter pfirsich, 

frisch geriebener burgunder trüffel

WALISISCHES LAMMKARREE 34
dijon senf, wiesenkräuter & pistazienkruste

gebratener wilder spargel mit z itrone

JAKOBSMUSCHELN 31 
gebratene jakobsmuscheln, sautiertes gartengemüse, 

angegossen mit hibiskustee

PFIFFERLINGE À LA CRÈME 16/26 V
mit knödel von der kaisersemmel und sylter schwarzbrot, 

gartenkräuter

SALTIMBOCCA 42
medaillons vom friesischem kalb, havelländer 

krustenschinken, salbei , gebratene pfifferlinge

PFIFFERLINGSRISOTTO 16/26 V/VE
mit marinierten brombeeren, e ingelegter gurke,

auch als vegane option erhältlich

FREDER ICKS  K LAS S I K ER

SA I SONAL

M A N A G E D  B Y  R H C     V =Vegetarisch  VE =Vegan
Für Informationen zu Al lergenen oder Unverträgl ichkeiten wenden Sie s ich bitte vor der Bestel lung an unser Servicepersonal . Unsere Küche enthält  Al lergene, daher s ind 100 % al lergenfreie Gerichte nicht garantiert . Al le Preise inkl . MwSt.

DE S SERT
VEGANES SCHOKOLADENMOUSSE 12  
cremiges schokoladenmousse, verfeinert 

mit kalamansi , frischen erdbeeren und 
basil ikumsorbet

FREDERICK'S CHEESECAKE 12 V
dessert mit e iner frischen mousse aus yuzu 

und zitrusfrüchten auf  einem cremigen 
biskuitboden kombiniert mit  e iner ganache 

und weisser schokolade 

DIE ZITRONE 12 V
cremiges zitronen-vanille-mousse und 
pistazienbiskuit, buchweizen-crumble

EIS UND SORBET VARIATION 9 V/VE
auswahl von 3 kugeln hausgemachtes  

e is  und sorbet

bitte fragen sie unseren service nach 
unserem saisonalen angebot

SA LAT
MISO AVOCADO SALAT 12/18 VE

junger spinat, avocado, miso- l imetten 
dressing, granatapfel
und knuspriger lauch

TOMATEN-MANGO SALAT 12/18 VE 	
salat von der inca tomate,

süss-saures mango chutney,
mariniert mit  tomaten ponzu dressing,

frischer basil ikum, croûtons

CAESAR SALAT 12/18
römersalat, croûtons

gehobelter parmesan, sardellen                                         
confierte cherry tomaten

SAUCEN 
SAUCE BÉARNAISE 4 V  
CAFÉ DE PARIS BUTTER 4 V

CHIMICHURRI 4 VE 

TRÜFFELSAUCE 4 V 

BE I LAGEN 
POMMES FRITES 6 V
mit parmesan -  chil i  und frisch 
gehackter petersil ie
TRÜFFEL POMMES FRITES 11 V 
mit trüffelsauce und frisch 
geriebenem burgunder trüffel

KARTOFFEL-BUTTER PÜREE 6 V

KARTOFFEL-TRÜFFEL PÜREE 11 V

GEMÜSE 
GEBRATENER WILDER 
BLUMENKOHL 8 V
mit granola und parmesan
SAUTIERTES GARTEN 
GEMÜSE 6 V/VE

FEIERN IM 
FREDERICKS!

geschäftliche und private 
essen in einem unserer private-
dining-räume, geburtstags-  und 

gruppenreservierungen oder  
unser restaurant exklusiv für  

s ie  und ihre gäste. 

mit  uns wird jeder anlass zu einem 
unvergesslichen erlebnis. 

events@fredericksberlin.com

FREDER ICK ' S  WAS SER  st ill , sprudel –  unbegrenzt– eur 4,50 pro person

GEBRATENE PFIFFERLINGE 11 V/VE

GEBRATENER GRÜNER SPARGEL 6 VE
mit zitrone
BLATTSALAT 6 VE
mit tomaten-ponzu dressing

VE

F R E D E R I C K ’ S


