
F R E D E R I C K ’ S

M A N A G E D  B Y  R H C 

  Vegetarian   Vegan. I f  you require information about ingredients which may cause al lergy or intolerance, please speak to your server 
before you order. Al lergens are present in our kitchen so we cannot guarantee dishes are 100% al lergen free.  

Al l  prices include VAT.

ROTE-BETE-”COCKTAIL”

Geräucherte Rote Bete, gelbe Bete & Safran-Gelee, Cocktai lsauce, 

Baby-Gem-Salat , Buddha’s Hand, Avocado-Creme und Saatencracker

* * *

GEFÜLLTER WINTERKOHL

mit Buchweizen & Wurzelgemüse, gerösteter Brokkol i -Creme, Beurre 

Rouge, Radicchio, eingelegtem Rotkohl  & Sesam, Schwarzwurzel  und 

knusprigem Wildreis

* * *

MORCHEL- & PORTOBELLO-WELLINGTON

mit Sel ler iecreme, jungem Spinat, veganem „Bacon“ sowie 

Thymian-Laphroaig-Sel ler iejus

* * *

AUFGESCHLAGENE GANACHE AUS DUNKLER 
VALRHONA-ORANGENSCHOKOLADE

mit Apfelkompott , Pomelo, Mandarine und Streuseln

W I R  B E H A L T E N  U N S  K U R Z F R I S T I G E  A N P A S S U N G E N  D E R 

M E N Ü G E S T A L T U N G  V O R

V E G A N  N Y E  M E N U
D I E  W E I N B E G L E I T U N G  I S T  B E R E I T S  I M  P R E I S  I N K L U D I E R T


