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g FREDERICK'S
[~ ,
o SNACKS ZUM TEILEN & VORSPEISEN r
(4 /.
[~ ,
o OLIVEN & GERAUCHERTE MANDELN 6 V RINDERTATAR (80G/140G) 19/33 BURRATA 16 V r
v BROTAUSWAHL : handgeschnitten - confiertes Eigelb - Senfsaat - mit Rote-Bete-Tatar - gerducherten ;.
| Sauerteigbrot oder Pommes Frites Mandeln - Frisée DESSERT |
WARME GARNELEN AUS WILDFANG VOM GRILL 19 . ’
o KASEBROTCHEN 5.50 V mit Petersilie - gerducherter Paprika- EINGELEGTE SARDINEN IN OL (125G) 12 r
v e Zitronen-Mayonnaise WAR_I_VIER KARTOFFEL-P'ORTO.BELL.Q SALAT 13 Zitrone - Brot SCHOKOLADE & ORANGE 13 VE /.
Glutenfrei gerdstete Portobello Pilze mit Grinkoh!l und £ hi 0 Zartbi
¢ Kartoffeln - Kartoffel-Olivendl-Espuma - autgeschlagene Drangen-Zartbitter- |
X : P WINTERSALAT 15V Ganache - mit Himbeeren - Crumble
g HAUSGEMACHTE FOCACCIA 5V AUC;]I-lAEI?SBHSMJLIi‘IS'gEIEéI:I/EZRZF/UZGqBAR (+ geb I;usprlls\gﬂentcmp\j\/ t) +5 Castel France - roter Chicorée - Frisée - A
R in - Oli -~ Manch gebratener Morteau-Wurs . PO L . . . o :
: osmann ven anenege Frisée - frisches Marktgemuse - Padrén- (+ gerducherter Forelle und Forellenkaviar) +9 Ziegenkase Sawsgeeiélgelegte Birne CREME BRULEE 11 V i
. GETOASTETES Paprika ‘(thrcohnen—C)rérge—fraTche Karamell-Créme-Brilée mit Meersalz 'r_
+ orizo) +
v SAUERTEIGBROT 5 V ) VULKANSCHINKEN & PIMIENTOS DE PADRON 14 CAESAR SALAD 14V ;
mit aufgeschlagener brauner Butter RINDER-CONSOMME 13 Gerdstete Pimientos de Padrén, Sarde||en—Dressmg ! VANlLLE-PANNA-COTTA 12 |
¢ mit Wurzelgemise und Bloody-Mary-gel, geréstete Samen Knoblauch-Croutons - Parmesan Madagaskar-Vanille, Blutorange, i
) eschmorter Rinderbrust (+ geréucherter Spec/( vom Grill) +5 bretonisches Shortbread, Pistazie r
WARMES BRIOCHE 5.50 V 9 (+ Garnelen aus Wildfang vom Grill x3) +9 |
4 Frisch aus dem Ofen B
¢ EIS & SORBET 9 V |
X Auswahl von drei Mini-Waffeln mit )
: unserem hausgemachten Eis & Sorbet i
| HAUPTGANGE 5
o VEGETARISCH & VEGAN STEAKS FISCH & FLEISCH CAFE GOURMAND 12 V r
v WIR EMPFEHLEN IHNEN DAZU EINE BEILAGE AUSZUWAHLEN drei kleine Leckereien zum Naschen )
Ideal zum Kaffee '
¢ HAUSGEMACHTE KARTOFFELGNOCCHI 24 V SIMMENTALER RINDERFILET, 220G 45 SKREI (WINTERKABELJAU) 33 ’
o mit frischer Wintertriffel-Beurre-Blanc - Premium-Rindfleisch aus Osterreich Fischvelouté "Café de Paris" - Lauch & Gerste - r
v Lauch - Kirbis - Scamorza Wirsing - Forellenkaviar - Dill ;
¢ RIBEYE, 300 G, DRY AGED 41 B |
CARPACCIO VOM GEROESTETEN SPITZKOHL 21 V stark marmoriertes Rindfleisch vom Bodensee, GETRUFFELTES CORDON BLEU
o mit Auberginencreme - Deutschland VOM KIKOK-HUHN 29 r
v Koriander - knusprigem Wildreis mit Gruyére - Mortadella - Spitzkohlsalat /.
[~ HIRSCHRUCKEN 39 (200G) - Pommes Dauphine »
o KRAUTERSEITLINGE 24 VE zart gerdstet - mit Spinat - Speck - Portweinsauce PEIeM /M r
v . gegrillte Kréutgrseitlinge - Selleriecreme, TAFELSPITZ VOM KALB - ROSA GEGART 31 S/ /.
| Maniokkroketten - eingelegter Rotkohl-Sesam-Salat - TAGESANGEBOT - UNSER CUT DES TAGES - mit StiBkartoffel-Piree - knuspriger Polenta - FREPERICKS,
. Raddichio - griner Pfefferjus o ZU"M TEILEN -.TAGESPR.EIS | wildem Brokkoli - Estragonjus St aselhSiliche wned privere Essen 2
tdglich ausgewéahlter Premium-Cut - ideal zum Teilen stehen lhnen auch unsere Private Dining ;.
v Rédume zur Verfigung. Selbstverstandlich ;
(4 kénnen Sie fir gréBere Gruppen aber ’
o auch unser gesamtes Restaurant exklusiv r
SAUOEN & BEILAGEN . buchen. Melden Sie sich gerne per ;
v CAFE DE PARIS BUTTER 5 POMMES FRITES 6 V KLEINER GRUNER SALAT 5 VE WALDPILZE 7 V E-mail an: )
¢ PFEFFERSAUCE 5 POMMES DAUPHINE 6.5 V mit Macadamia-Nissen mit Spinat und Knoblauchbutter i
o SAUCE BEARNAISE 6.50 V BUTTRIGES KARTOFFELPUREE 6 V WILDER BROKKOLI 7.5 V APFEL-ROTKOHL 5 V EVENTS@FREDERICKSBERLIN.COM r
v HAUSGEMACHTE MAYONNAISE 2 V Optional: mit frischem Triffel +3 mit gerducherten Mandeln KLEINER CAESAR SALAD 7 V /.
¢ mit gerducherter Paprika und Zitrone ’
- r
(4 /.
¢ MANAGED BY RHC v =Vegetarisch VE =Vegan !
o Fir Informationen zu Allergenen oder Unvertrédglichkeiten wenden Sie sich bitte vor der Bestellung an unser Servicepersonal. Unsere Kiiche enthé&lt Allergene, daher sind 100 % allergenfreie Gerichte nicht garantiert. Alle Preise inkl. MwSt. r
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